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One pot lasagne

Ingrediénten
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2 uien

1 teentje look

500 gr gehakt

150 gr lasagnevellen

1 brikje tomato fritto

200 ml pasata

2 bollen mozzarella

2 rode paprika’s

Olijfolie

Zout, peper

1-2 tl Italiaanse kruiden (oregano, basilicum of
gemengd)

Eventueel 100-150 ml water of bouillon (als de saus dik is

Bereiding
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Uien, look in de mengbeker, 5 sec / stand 5. Spatel naar beneden.
Olijfolie toevoegen 3 min / 120 °C / stand 1

Gehakt, zout, peper en Italiaanse kruiden erbij.

8 min bruiningsmodus op de TM7

Paprika’s snijden

Tomato frito,passata en paprika erbij. Eventueel 100 ml water als de saus dik is.
12 min/ 100 °C / linksom / stand 1.

Saus in een vuurvaste schaal gieten

Lasagnevellen in stukken breken en goed onder de saus duwen.
Mozzarella in stukken erover verdelen.

Oven: 180 °C, boven- en onderwarmte.

25-30 minuten.

Laatste 2—3 minuten grill voor een goudbruine korst.

5 minuten laten rusten voor je schept.
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